Mszczondéw, dnia 30.11.2021r.

SAIK.261.8.2021

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Postgpowanie nie podlega przepisom ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 roku Prawo zamoéwien
publicznych (tj. Dz.U. z 2021r. poz. 1129 ze zm.) zgodnie z wylaczeniem okreslonym w art. 2 ust. 1
w/w ustawy. Prowadzone jest na podstawie § 6 Regulaminu udzielania zaméwien publicznych o
wartosci ponizej kwoty 130 000,00 ztotych w Centrum Ustug Spotecznych w Mszczonowie.

Przedmiotem Zapytania ofertowego jest:

Zapewnienie przygotowania, dostarczenie, wydanie oraz  dowdz $wiezych, goracych

positkow — obiadéow jednodaniowych - dla dzieci i mtodziezy szkolnej uczeszczajacej do szesciu

szkot:

1) Szkota Podstawowa we Mszczonowie,
2) Szkota Podstawowa w Piekarach,

3) Szkota Podstawowa w Osuchowie,

4) Szkota Podstawowa w Bobrowcach,
5) Szkota Podstawowa w Lutkowece,

6) Szkota Podstawowa we Wreczy,

oraz innych osob objetych pomocg Centrum Ustug Spotecznych w Mszczonowie z terenu gminy
Mszczonow w 2022 roku.

1. Podstawa prawna:

1)  Na podstawie z art. 2 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019r. Prawo Zamowien
Publicznych (tj. Dz.U. z 2021r. poz. 1129 ze zm.),

2)  Na podstawie § 6, Regulaminu udzielania zamowien publicznych o wartosci ponizej kwoty
130 000,00 ztotych,

3)  Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia (tj. Dz. U. z 2020 r.
poz. 2021 ze zm.),

4)  Ustawa z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (tj. Dz. U. z 2021r. poz.
195),

5) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup S$rodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spelnia¢ $rodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach z dnia 26 lipca 2016 r.
(Dz.U. z 2016 r. poz. 1154) oraz inne stosowne przepisy prawa.

2. Wymagania:

1)  Dostawa gotowych, goracych obiadow do szkot odbywac si¢ bedzie na koszt Wykonawcy
zamoOwienia.

2)  Positki beda podawane w naczyniach jednorazowego uzytku, ze sztuécami i kubkami
jednorazowego uzytku.

3)  Positki bedg wydawane raz dziennie wedlug potrzeb poszczegdlnych szkoét, cyklicznie,

4)

od 03 stycznia 2022 roku do 31 grudnia 2022 roku (z pominigciem dni wolnych od nauki
szkolnej), w dniach od poniedziatku do piatku.
Planuje si¢ wydawanie okoto 1000 positkow miesigcznie.
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Istnieje mozliwos¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych obiadow wedtug
zamowien uczniow.

Wykonawca jest zobowiazany do zapewnienia W poszczegélnych szkotach osoby
odpowiedzialnej za wydawanie positkow z aktualng ksigzeczkg SANEPID-u.

Wykonawca przygotowywac¢ bedzie positek o kalorycznosci kazdego nie mniejszej niz 500
kcal.

Wymaga si¢ 5 razy w tygodniu drugie danie.

Sktad drugiego dania wraz z ziemniakami (zamiennie z ryzem, kasza lub z makaronem),
surowka i kompotem;

poniedziatek, wtorek, $roda i czwartek obiad ze sztuka migsa (10 dag migsa po obrdbce
termicznej),

piatek obiad z ryba (10 dag ryby po obrdbce termicznej) lub pierogi (20 dag) lub kluski
slaskie (20 dag) lub nale$niki z serem (20 dag),

do kazdego positku powinna zosta¢c dodana porcja warzyw lub owocéw (3 razy
w tygodniu podane w formie surowki i 2 razy w tygodniu podane w formie gotowanych
warzyw np. gotowana marchewka, gotowane buraczki itp.);

od poniedziatku do piatku beda podawane nie wigcej niz dwie porcje potrawy smazonej, przy
czym do smazenia jest uzywany olej ro$linny rafinowany o zawartosci kwasow
jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwasow wielonienasyconych ponizej 40%;
napoje przygotowywane na miejscu bedg zawieraty nie wigcej niz 10 g cukrow w 250 ml
produktu gotowego do spozycia;

sosy oraz potrawy sporzadzane begda z naturalnych sktadnikéw, bez uzycia koncentratow
spozywczych, z wylaczeniem koncentratow z naturalnych sktadnikow.

Nie dopuszcza si¢, aby w ciagu jednego tygodnia (5 dni) wystapila powtarzalnos¢ tego
samego dania.

Kazdy positek musi posiada¢ wymagang przepisami norme¢ Kalorycznosci i musi by¢
sporzadzony zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla Zywienia zbiorowego.
Positki powinny by¢ wykonane ze swiezych artykutow spozywczych posiadajacych aktualne
terminy przydatno$ci do spozycia.

Positki Wykonawca dostarcza¢ bedzie wlasnym transportem, na wilasny koszt,
W specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz
jakos$ci przewozonych positkow.

Wykonawca ponosi koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostarczanych positkow.
Wykonawca positkow zadba 0 czysto$¢ termosdéw oraz naczyn.

Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno -
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$é
za ich przestrzeganie.

Wykonawca ma obowigzek odbioru tego samego dnia z poszczegdlnych szkot
nieskonsumowanych pozostatosci po positkach.

Wykonawca zobowigzany jest do wskazania miejsca, w ktorym przygotowywane sg positki.
Wykonawca jest zobowigzany do przechowywania probek positkow do celéw sanitarno -
epidemiologicznych zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami.

Harmonogram dostarczania positkow Wykonawca ustali z Dyrektorami wyzej wymienionych
Szkoét i Dyrektorem Centrum Ustug Spotecznych w Mszczonowie.
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