
Załącznik nr 4 

do Zapytania Ofertowego  

z dnia 30.11.2021r. 

 

Wzór 

 

U M O W A NR ……. 

 
zawarta w dniu ………………………… 2021r. pomiędzy: 

 

Gminą Mszczonów, Plac Piłsudskiego 1, 96-320 Mszczonów, 

NIP: 838-14 -26-420 – Centrum Usług Społecznych w  Mszczonowie,  

ul. Grójecka 45, 96-320 Mszczonów,  

w imieniu którego na podstawie upoważnienia Burmistrza Mszczonowa działa: 

Pani Monika Malczak - dyrektor Centrum Usług Społecznych w Mszczonowie, 

zwanym w dalszej części umowy „Zamawiającym”, 

a  

……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………… 

Zwaną/ym w dalszej treści umowy „Zleceniobiorcą”. 

 

§ 1 

1.  Przedmiotem umowy jest „Przygotowanie, dostarczenie, wydanie oraz  dowóz  świeżych, 

gorących posiłków - obiadów jednodaniowych - dla dzieci i młodzieży szkolnej ze szkół: 

 

1) Szkoła Podstawowa we Mszczonowie, 

2) Szkoła Podstawowa w Piekarach, 

3) Szkoła Podstawowa w Osuchowie, 

4) Szkoła Podstawowa w Bobrowcach, 

5) Szkoła  Podstawowa w Lutkówce, 

6) Szkoła Podstawowa we Wręczy.       

 

oraz innych osób objętych pomocą Centrum Usług Społecznych w Mszczonowie z terenu gminy 

Mszczonów w 2022r.: 

 

Usługa obejmuje: 

− przygotowanie posiłków jednodaniowych w ilości maksymalnej do 1000  miesięcznie zgodnie 

ze stosownymi normami oraz przepisami prawa, a w szczególności zgodnie z wymaganiami 

ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (tj. Dz. U. z 2020r. 

poz. 2021 ze zm.), ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Państwowej Inspekcji Sanitarnej (tj. Dz. U. 

z 2021 r. poz. 195),  rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup 

środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach 

systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach 

żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (tj. Dz.U. z 2016 r. poz. 1154), 

− 5 razy w tygodniu drugie danie. Skład drugiego dania wraz z ziemniakami (zamiennie z ryżem, 

kaszą lub z makaronem), surówką i kompotem; 

− poniedziałek, wtorek, środa i czwartek  obiad ze sztuką mięsa (10 dag mięsa po obróbce 

termicznej),  

− piątek obiad z rybą  (10 dag ryby po obróbce termicznej) lub pierogi (20 dag) lub kluski śląskie 

(20 dag) lub naleśniki z serem (20 dag), 

− do każdego posiłku powinna zostać dodana porcja warzyw lub owoców (3 razy  

w tygodniu podane w formie surówki i 2 razy w tygodniu podane w formie gotowanych 

warzyw np. gotowana marchewka, gotowane buraczki itp.); 

− od poniedziałku do piątku będą podawane nie więcej niż dwie porcje potrawy smażonej, przy 

czym do smażenia jest używany olej roślinny rafinowany o zawartości kwasów 

jednonienasyconych powyżej 50% i zawartości kwasów wielonienasyconych poniżej 40%;  



− napoje przygotowywane na miejscu będą zawierały nie więcej niż 10 g cukrów w 250 ml 

produktu gotowego do spożycia  

− sosy oraz potrawy sporządzane będą z naturalnych składników, bez użycia koncentratów 

spożywczych, z wyłączeniem koncentratów z naturalnych składników;  

− wydanie jednorazowych naczyń i sztućców w ilości wydawanych posiłków. 

− Zastrzega się możliwość zwiększenia lub zmniejszenia ilości dostarczanych obiadów 

według zamówień uczniów. 

− W przypadku, gdy łączna dostawa obiadów będzie mniejsza niż planowana liczba 1000 

przez Zamawiającego, Wykonawcy nie przysługują żadne roszczenia finansowe z tego 

tytułu. 

Kaloryczność posiłku jednodaniowego nie  może być mniejsza niż 500 kcal. 

2. Zleceniodawca nie dopuszcza, aby w ciągu jednego tygodnia (5 dni) wystąpiła powtarzalność tego 

samego dania. Każdy posiłek musi posiadać wymaganą przepisami normę kaloryczności i musi być 

sporządzony zgodnie z obowiązującymi przepisami, wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla 

żywienia zbiorowego. Posiłki powinny być wykonane ze świeżych artykułów spożywczych 

posiadających aktualne terminy przydatności do spożycia.  

 

3.  Nazwy i kody dotyczące przedmiotu zamówienia określone  we Wspólnym Słowniku  

Zamówień (CPV): 

55523100-3  - Usługi w zakresie posiłków szkolnych, 

55321000-6  - Usługi przygotowywania posiłków, 

55322000-3  - Usługi gotowania posiłków, 

55320000-9  - Usługi podawania posiłków 

55524000-9  - Usługi dostarczania posiłków do szkół. 

 

§ 2 

1. Zleceniodawca zleca wykonanie usługi, o której mowa w § 1 niniejszej umowy,  

a Zleceniobiorca zobowiązuje się usługę wykonać. 

2. Ilość posiłków przeznaczonych dla poszczególnych szkół  określa Zleceniodawca. 

 

§ 3 

1. Posiłki, o których mowa w § 1 Zleceniobiorca zobowiązuje się dowieźć do szkół  własnym środkiem 

transportu w stanie gotowym do spożycia /w termosach/ w godzinach ustalonych przez 

Zleceniodawcę w porozumieniu z dyrektorami poszczególnych szkół, w dniach nauki szkolnej. 

2. Zleceniobiorca zobowiązuje się  wydać posiłki dzieciom wskazanym przez dyrektorów   szkół  oraz 

Zleceniodawcę.  

3. Ilość wydanych posiłków potwierdzają dyrektorzy poszczególnych szkół.                                                             

 

§4 

1. Strony ustalają wynagrodzenie za przedmiot zamówienia (§1 - §3) w przeliczeniu  na jeden  posiłek 

jednodaniowy z obsługą w wysokości  …..…. zł netto plus VAT(…%)  …..…. zł . 

2. Miesięczne wynagrodzenie Zleceniobiorcy stanowić będzie iloczyn faktycznie wydanych w danym 

miesiącu posiłków pomnożony przez  ……… zł z zastrzeżeniem, że łączna ilość wydanych posiłków 

nie może przekraczać w danym miesiącu  1000 posiłków.  

3. Wynagrodzenie  Zleceniobiorcy, o którym mowa w ust. 2 umowy płatne będzie  na podstawie 

faktury wystawionej przez Zleceniobiorcę na początku miesiąca, rozliczającej faktyczną ilość 

dostarczonych obiadów do wszystkich szkół w poprzednim miesiącu wraz z załączonym wykazem 

ilości dzieci, które otrzymały obiady.  

4.  Faktura płatna będzie przelewem na konto Zleceniobiorcy w ciągu 14 dni od daty doręczenia 

faktury Zleceniodawcy. 

5. Wykonawca oświadcza, że wyraża zgodę na dokonywanie przez Zamawiającego płatności                  

w systemie podzielonej płatności tzw. split payment.  

 



§5 

Zleceniobiorca zobowiązuje się wykonać zamówienie z należytą starannością zgodnie  

z przepisami dotyczącymi BHP i sanitarno – epidemiologicznymi w zakresie żywienia.  

 

§6 

1. Zleceniobiorca zapłaci Zleceniodawcy kary umowne :  

- za obniżenie wartości kalorycznej lub pojemności posiłków w wysokości  1,00 zł za każdy 

wydany posiłek, 

- za odstąpienie od umowy z winy Zleceniobiorcy  4000 zł. 

2. Zleceniodawca zastrzega sobie prawo potrącenia kar umownych z wynagrodzenia  

należnego Zleceniobiorcy. 

 

§7 

Umowa zostaje zawarta na czas określony od: 

03 stycznia 2022 r. do  dnia 31 grudnia 2022 r. z wyłączeniem dni wolnych od nauki szkolnej. 

§8 

Zleceniodawca zastrzega sobie prawo rozwiązania umowy w trybie natychmiastowym  

w przypadku stwierdzenia naruszenia przez Zleceniobiorcę postanowień §1,§2,§3,§5 umowy. 

 

§9 

Umowa podlega udostępnieniu na zasadach określonych w ustawie z dnia 6 września 2001r.  

o dostępie do informacji publicznej (tj. Dz.U. z 2020r., poz. 2176 ze zm.).                                                                                                                

 

§10 

W sprawach nieregulowanych umową mają zastosowanie przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia 1964r. 

Kodeks cywilny  oraz ustawy z dnia 29 stycznia  2004 r. oraz Zapytanie Ofertowe z dnia  30.11. 2021r. 

§ 11 

1. W razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy  

nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, 

Zleceniodawca może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o tych 

okolicznościach. 

2. W przypadku, o którym mowa w ust. 1, Zleceniobiorca  może żądać wyłącznie wynagrodzenia 

należnego z tytułu wykonania części umowy.                                                         

 

§12 

Zamówienia udzielono na podstawie ustawy z dnia 11 września 2019r. Pzp w trybie Zapytania 

Ofertowego zgodnie z wyłączeniem określonym w art. 2 ust. 1 ww. ustawy oraz Zarządzeniem  

nr 021.19.2021 Dyrektora Centrum Usług Społecznych w Mszczonowie z dnia 01 lipca 2021r.  

w sprawie wprowadzenia Regulaminu udzielania zamówień publicznych o wartości  poniżej kwoty  

130 000,00 złotych bez podatku od towarów i usług w Centrum Usług Społecznych w Mszczonowie.                              

 

§13 

Umowę zawarto w trzech jednobrzmiących egzemplarzach z czego dwa otrzymuje Zleceniodawca, 

a jeden Zleceniobiorca. 

 

 

 

 

 

……………………………….                                                          ….…...…………………… 

             Zleceniodawca                                                                               Zleceniobiorca 

                                                                                                                                                                                                   


